PRESSE INFORMATION

Feste, Markte, Spezialitaten

Altstadtfest (Foto: Uwe Niklas)

Feste und (kulinarische) Spezialititen haben in Franken und besonders in
Nurnberg eine lange Tradition. Jedes Jahr zur Spargelzeit kbnnen Feinschmecker
das edle Gemise bei den Spargeltagen genie3en. Frihlings- und Herbstvolksfest
locken jahrlich zahlreiche Besucher an den Dutzendteich. Bei dem Bummel tber
den rund 100.000 Quadratmeter groRen Festplatz legt der Besucher 1114 Meter
zurtick und passiert dabei zahlreiche Geschafte, Buden und Fahrgeschafte in
einzigartiger Atmosphare. Durch kulinarische Vielfalt zeichnet sich das Altstadtfest
aus, das alljahrlich im Spatsommer gefeiert wird. Von Bratwirsten uber
Krustenschaufele bis hin zum gebackenen Karpfen ist die komplette Bandbreite
an frankischen Spezialitdten vertreten und verwandelt die Nurnberger Altstadt in
eine wahre Schmankerl-Oase. Mehr als zwei Millionen Besucher aus der ganzen
Welt kommen zum traditionsreichen Nirnberger Christkindlesmarkt, den viele fir
den schdnsten Weihnachtsmarkt tberhaupt halten. Die kleinen Besucher finden
auf der Nurnberger Kinderweihnacht historische, dampfbetriebene Fahrgeschéfte
und zahlreiche Mitmachaktionen. Im ,Sternenhaus® gegeniber wird den Kindern
ein mitreiRendes Unterhaltungsprogramm geboten. Wenn sich Nurnberg in
,Deutschlands Weihnachtsstadt verwandelt, hat auch eine der beiden beriihmten
Spezialitditen der Stadt Hochsaison: der Lebkuchen. Die Nurnberger
Rostbratwiirste schmecken das ganze Jahr Uber gleich lecker — ob aus der Hand

als ,Drei im Weggla“ oder serviert in einer der historischen Bratwurstklichen in der

Altstadt oder in einem der lauschigen Biergarten.




